
 
 

 

Erzsébet Királyné Étterem és Kávézó 

 

Az Erzsébet Királyné Szálloda a múlt század elején, szecessziós stílusban épült. Felújított épületében 

működik Gödöllő nagypolgári eleganciáját tükröző étterme, az Erzsébet Királyné Étterem és 

Kávézó.  

Az étlap és az ételek a nemzetközi modern konyha változatos íz világát képviselik, de nagy 

figyelmet fordítunk klasszikus magyar ételek elkészítésére is. Megújuló szezonális ajánlatainkkal 

igyekszünk alkalmazkodni a folyamatosan változó igényekhez, vendégeink ízléséhez. 

Törekszünk az étterem eleganciájához méltó vendéglátásra, ugyanakkor fontos szempontnak 

tartjuk a közvetlen és barátságos hangulatú kiszolgálást. Szeretnénk, ha vendégeink nyugodtan 

átadnák magukat a finom ételek és italok élvezetének. 

Vállalunk családi és céges rendezvények, esküvők, fogadások, konferenciák, bálok, party-k, 

partnertalálkozók, sajtó tájékozatók szervezését, teljes körű lebonyolítását akár külső helyszínen is. 

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 
  
 



 
 
 

Esküvői ajánlatunk 

 

Szertartás 

Lehetőség van a szertartást az Erzsébet Királyné Szálloda Báltermében megtartani. 

A dekorációban segíthet Elek Csilla dekoratőr: http://www.eskuvoidekoracio.hu/ 

 

Vendégvárás 

A szertartás előtti vagy utáni vendégváró falatok, italok kínálása büféasztalon vagy tálcán. 

- Sós aprósütemények (pogácsák, sajtos masni, szezámmagos rúd, stb.) 
- Édes aprósütemények (szilvalekváros kifli, linzerek, koktélsütemények, stb.) 
- Happy Day rostos gyümölcslevek 
- Pepsi üdítők (narancs, gyömbér, tonic, cola, 7up) 
- Szentkirályi szénsavas és mentes ásványvizek 

 

Welcome drink 

Az italcsomag kínálatunkban szereplő rövid italok kínálása a vendégek érkezésekor.  
A 8 órás italcsomagunk megrendelése esetén díjmentes. 

 

Pezsgős koccintás 

A vacsora megkezdése előtt vagy a szertartás után az ifjú pár köszöntése egy pohár pezsgővel.  
A 8 órás italcsomagunk megrendelése esetén díjmentes. 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 



 

Menüajánlataink 

 
 
 
 

Lakodalmas menü I. 

 

Leves 

- Újházi tyúkhúsleves vele főtt húsával, zöldséggel és csigatésztával tálban 

 

Főétel 

4 személyes vegyes tál: 

- Gödöllői töltött csirkecomb 
- Sertésszelet császárszalonnás-hagymás raguval 
- Pulykamell párizsiasan 
- Rántott camembert falatok 

 

Köret 

- Rizibizi, steak burgonya 

 

Vegyes saláta tál 

- Vegyes vecsési savanyúságok vagy friss primőr saláták választás szerint 

 

 
 
 
 

 

 
 

 
 

 
  



 
 
 

 

Menüajánlataink 

 
 
 
 

Lakodalmas menü II. 

 

Leves 

- Citromos borjú raguleves tálban 

 

Főétel 

4 személyes vegyes tál: 

- Fűszeres tejfölben pácolt csirkemell filé roston sütve 
- Cigánypecsenye 
- Pulyka cordon bleu 
- Rántott zöldség falatok 

 

Köret 

- Tepsis burgonya, párolt jázmin rizs 

 

Vegyes saláta 

- Vegyes vecsési savanyúságok vagy friss primőr saláták választás szerint 

 

 
 
 
 

 

 
 

 
 



 
 

 

Menüajánlataink 

 
 
 
 

Lakodalmas menü III. 

 

Leves 

- Marhahúsleves háziasan velős csonttal tálban 

 

Főétel 

4 személyes vegyes tál: 

- Mátrai borzas csirkecomb filé 
- Sült liba vagy kacsacomb almás párolt káposztával 
- Borjúsült erdei gombás raguval 
- Rántott sajt és zöldség falatok 

 

Köret 

- Hagymás tört burgonya, aszaltparadicsomos párolt rizs 

 

Vegyes saláta 

- Vegyes vecsési savanyúságok vagy friss primőr saláták választás szerint 

 

 
 
 

 

 
 

 



 
 
 
 

Menüajánlataink 

 

Lakodalmas menü IV. 

 

Hideg előétel 

- Tokaji aszús libamájpástétom 
- Serrano sonkába göngyölt feta sajt kocka 
- Füstölt lazac paradicsom madársaláta ágyon 

 

Leves 

- Ököruszáj leves gazdagon tálban 

 

Főétel 

4 személyes vegyes tál 

- Konfitált kacsacomb lencsepürével  
- Kijevi csirkemell 
- Póréhagymás borjúsült champion gomba raguval 
- Rántott camembert falatok aszalt szilvával töltve 

 

Köret 

- Rizs konfetti, steak burgonya 

 

Vegyes saláta 

- Vegyes vecsési savanyúságok vagy friss primőr saláták választás szerint 

 
 

 

 
 

 
 

 
 
 
 



 
 
 
 

Éjféli svédasztal 

 
 
 
 

Marhalábszár pörkölt sósburgonyával  

 

Borjúpaprikás friss galuskával  

 

Töltött káposzta házi tejföllel  

 

Csirkecomb rántva – kosárban  

 

Roppanós virsli, vagy Debreceni mustárral, tormával  

 

Hideg saláták kívánság szerint (francia-, burgonya-)  

 

Hordós savanyúságok  

 

 

A tálon maradt húsokat hidegtálszerűen összerakva még fel tudjuk kínálni a késői büfén, 
egy kis savanyúsággal. 

 

 
 

 
 



 
 
 
 

Ínyenc italcsomag 

 
 
 
 
Zsindelyes ágyas kajszibarack pálinka 

Zsindelyes ágyas szilvapálinka 

Zsindelyes mézes meggypálinka 

Unicum, Jagermeister, Bailey’s 

Whiskey, Vodka 

Törley pezsgők (száraz, édes, alkoholmentes) 

Balaton felvidéki Sauvignon Blanc, Olaszrizling 

Bárdos és fiai Irsai Olivér 

Juhász Egri Rose 

Szekszárdi vörösborok 

Csapolt Dreher 

Dreher barna sör 

Dreher alkoholmentes sör 

Pepsi üdítők 

Happy Day rostos gyümölcslevek 

Szentkirályi szénsavas és mentes ásványvizek 

Frissen főzött Dallmayr és Cafés Richard kávék 

 

 
 
 
 
 

 

 
 

 
 



 
 
 

Extra ajánlatunk 
 
 
 
Friss gyümölcs kínálásán érdemes gondolkodni, jégbe hűtve, látványosan szervírozva. 

 

Csokoládé szökőkút, minőségi belga tej-, fehér-, vagy étcsokoládéval feltöltve, gyümölcs és sütemény-
mártogatókkal kiegészítve, ízletes csemege kicsiknek és nagyoknak egyaránt.  

 

Akik segíthetnek a lebonyolításban 

Zenekar: 

Sziporka band – 5 tagú tánczenekar, hangulatos slágereket és mulatóst is játszanak (gödöllőiek) 

Fotó: 

Dekoráció: 

Elek Csilla – Asztali dísztől, az autó csokorig harmonizáló színekkel, komplett virág, mécses, organza 
és egyéb díszítés, dekorálás http://www.eskuvoidekoracio.hu/ 

 

2015-ben 15000Ft/óra záróra hosszabbítási díjat számolunk fel 24:00 óra után. 

Az ifjú párnak egy elegáns lakosztályt ajándékozunk az esküvő éjszakájára. 

 

Elérhetőségek 

2100 Gödöllő, Dózsa György út 2. 

info@erzsebetkiralyneetterem.hu 

www.erzsebetkiralyneetterem.hu  

Urbán Gábor: 20 / 322 90 81 
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